iLas Gastronomia vallartense se abre al mundo!

A la par de su crecimiento como destino turistico Puerto Vallarta ha pre-
sentado también un notable crecimiento en el area gastronémica;
Vallarta se enmarca dia a dia en una mezcla multicolor que van desde
la comida asiatica, meditarranea, francesa, alemana, argentina, ital-
iana... y por supuesto la comida local.

La llegada de nuevas influencias, especias y productos combinada con
el nacimiento de nuevos negocios y la presencia de un pueblo sofisti-
cado ha inyectado a PV de una energia especial que motivé a muchos
restaurantes a unirse al esfuerzo de enaltecer la gastronomia val-
lartense, en un ambiente familiar y cosmopolita que combina lo mejor
del viejo y nuevo mundo.

A escala con las grandes metrépolis, Puerto Vallara representa un cen-
tro creativo donde invitamos a usted a ser participe del nacimiento de
un nuevo estilo culinario: La combinacion de los mejores productos del
mercado global con los sabores y aromas auténticos y tradicionales de
la comida mexicana (chiles, verduras nativas, los mangos, pescados y
mariscos de la bahia y carnes y aves de la sierra).

Tenemos que agradecer a residentes y visitantes que impulsan con su
demanda de calidad y excelencia el buen comer y vivir en Puerto
Vallara.

El futuro de la cocina mexicana es expresado con orgullo y creatividad
por chefs que trabajan sus estilos basados en la tradicion e historia
mexicana combinados con tendencias globales.

Conscientes de una gran responsabilidad y con nuestro esfuerzo diario

lograremos un privilegiado lugar en el cielo gastronémico del Tercer
Milenio.
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Puerto Vallarta — A treasured gourmet capital in Mexico!

In the last quarter of this century, the Bay of Banderas/Puerto Vallarta
has undergone tremendous changes in the development of tourism.
There are numerous luxury hotel complexes, all inclusive resorts, luxu-
ry apartments and multi-million dollar homes to accommodate a variety
of tastes. To care to all the types of people, are hundreds of places to
eat from taco stands, quaint family owned authentic restaurants as well
as world class gourmet cuisines.

The new Puerto Vallarta gourmet experience combines the cosmopoli-
tan requirement with the old world charm of the village, which has been
so well preserved. The emergence of new business and the talents of
creative renown chefs have introduced an international variety of foods
from Asia, the Mediterranean region, Germany, France, lItaly and
Argentina.

Puerto Vallarta’s treasure gourmet cuisine uses a many of the local
products such as the many varieties of chiles, native organic vegeta-
bles, tropical fruits, fish and seafood taken from the sea as well as spe-
cially products imported from all over the world. These unique combina-
tions have introduced a new gourmet scene which as put Puerto Vallarta
on the world’s culinary map.

Gratitude must be extended to the residents and tourists who demand
good quility and high service levels that accelerated this mecca of cre-
ative food. As we enter the new millennium, the responsability remains
to keep recreating the excellence of this world-class cuisine, which will
provide the apex for Puerto Vallarta's recognition a culinary destination
in Mexico.

Por/By: Bernard Glith
Chef Prop: Trio Restaurant, Bar, Café.
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RESTAURANTES / ESPECIALIDAD /SPECIALTIRECCION / ADDRESS
RESTAURANTS Cocina Mexicana Basilio Badillo # 252, Col. Emiliano Zapata (322) 2 67 20
Adobe Café Cocina ltaliana Hotel Velas Vallarta Grand Suite Resort

Andrea Cocina Oriental Francisca Rodriguez # 130, Los Muertos (322) 2 04 11
Archie’s Wok Cocina Italiana Hotel Holiday Inn

Avanzaré Desayuno/Brunch Hotel Sheraton

Brunch Dominical Cocina Francesa Guadalupe Sanchez # 740, Centro (322) 2 32 28

Café des Artistes Cocina Austriaca Olas Altas # 380-B, Los Muertos (322) 3 07 60

Café Maximilian Cocina Mexicana Malecon (322) 2 51 71

Carlos 0’Brian’s & Sr. Frog’s

Cocina ltaliana

Insurgentes # 109, Centro (322) 2 27 48

Caruso Cocina Internacional Hotel Marriott Casa/Magna

Champions Cocina Internacional Agustin Rodriguez # 267 (322) 2 59 00

Chef Roger Cocina Internacional Carretera Mismaloya

Chico’s Paradise Cocina Internacional Olas Altas y Basilio Badillo (322) 2 54 85
Coco Tropical Cocina Internacional Isla Rio Cuale # 3 (322) 2 56 46

Cuiza Cocina del Mar Olas Altas # 314, Los Muertos (322) 2 05 66
Daiquiri Dick’s Cocina Internacional Hotel Premiere

El Manglar Cocina Internacional Carretera Mismaloya (322) 1 53 42

El Set Cocina Internacional Insurgentes # 466 (322) 2 14 34

Felipe’s Cocina Internacional Hotel Westin Regina

Garibaldi’s Cocina Internacional Malecon #652 (322) 2 22 30

Hard Rock Cocina ltaliana Malecon # 674 (322) 2 38 52

La Dolce Vita Cocina Internacional Hotel Fiesta Americana

La Hacienda Cocina Internacional y del Mar  Pulpito # 103, Los Muertos (322) 2 52 25

La Palapa Cocina Mexicana Marina del Rey, Marina Vallarta

La Paz Cocina Internacional Hotel Camino Real (322) 1 50 00

La Perla Cocina Mexicana Hotel Marriott Casa/Magna

La Estancia Cocina Internacional Isla Rio Cuale # 16A (322) 2 02 83

Le Bistro Jazz Café Cocina Internacional Aquiles Serdan #242 (322) 208 13

Le Gourmet Cocina Internacional Camino a la Ribera #184 (322) 3 10 50

Los Arholitos Cocina Argentina Basilio Badillo # 261 & Marina Vallarta 245 (322) 3 15 57
Los Pibes Desayuno/Brunch Marina Vallarta Malecon (322) 1 06 99

Mr. Cream Cocina del Mar Av. 333 esq. Revolucion

Mariscos Tino’s Sushi y Tepan-Yaki Hotel Marriott CasaMagna

Mikado Bar & Grill Isla Rio Cuale Local 1 (322) 3 07 89

Oscar’s Cocina Internacional Morelos #518 (322) 3 27 02

Planet Hollywood Cocina ltaliana Marina Sol, local 7, Marina Vallarta (322) 1 00 03
Porto Bello Cocina Internacional Marina Vallarta Malecon & Olas Altas (322) 3 20 88
Rincon de Buenos Aires Cocina Oriental Marina Vallarta Malecon

Suzie Wong’s Cocina Mexicana Galeana # 104 int. 101 (322) 2 57 25
Tequila’s Cocina Internacional Isla Rio Cuale Local 4 (322) 3 07 88

The River Café Cocina Mediterranea Guerrero # 264, Centro (322) 2 21 96

Trio
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